
Poudre d'amidon de haricot mungo biologique

Qu'est-ce que la poudre d'amidon de haricot mungo biologique?

L'amidon de haricot mungo biologique est une sorte de poudre formée par la précipitation du haricot
mungo après trempage et broyage avec de l'eau. Notre amidon de haricot mungo biologique suit les
idées de traitement traditionnelles et combine la technologie industrielle moderne pour atteindre un
niveau de traitement plus efficace, plus sûr et plus hygiénique. Le haricot mungo (Vigna radiata) est

une plante de la famille des légumineuses. Les haricots mungo sont principalement cultivés en Inde,

en Chine et en Asie du Sud-Est. Les Chinois cultivent les haricots mungo depuis près de 2 000 ans. Ils

sont omniprésents en Chine, et il en existe de nombreux types et nombres. Les haricots mungo sont

également cultivés dans d'autres pays/régions d'Asie du Sud, d'Amérique du Nord, du Brésil et

d'Europe. Les principales provinces de culture du haricot mungo en Chine sont l'Anhui, le Henan, le

 ORGANICWAY Food Ingredients Inc. Email: info@organic-way.com

Page 1 of 3 https://www.organic-way.com

https://www.organic-way.com/products/organic-mung-bean/


Hebei, le Hubei, le Liaoning, le Shanxi, le Shaanxi et le Sichuan. La valeur nutritionnelle de l'amidon de
haricot mungo est très élevée et ses utilisations sont également très larges. Par exemple, l'amidon de
haricot mungo a des effets antibactériens, antibactériens, hypolipidémiants, antitumoraux et
détoxifiants. Les caractéristiques de l'amidon de haricot mungo sont une adhérence suffisante, une
faible absorption d'eau, une couleur blanche et brillante. L'amidon de haricot mungo contient une
quantité considérable d'oligosaccharides (pentosanes, galactanes, etc.). Ces oligosaccharides sont
difficiles à digérer et à absorber car le tractus gastro-intestinal humain n'a pas de système hydrolase
correspondant, de sorte que l'amidon de haricot mungo fournit une valeur énergétique inférieure à
celle des autres céréales et a un effet thérapeutique adjuvant pour les patients obèses et diabétiques.
Nous proposons une large gamme de produits de traitement en profondeur de l'amidon et de
l'amidon, tels que l'amidon de maïs biologique, l'amidon de pomme de terre biologique, l'amidon de
haricot mungo biologique, l'érythritol biologique, la maltodextrine biologique , etc. Tous ces produits
sont 100 % biologiques et traçables.

spécification

Nom Des Produits Amidon De Haricot Mungo Biologique

Apparence poudre fine blanche

Humidité <14 %

Numéro de fibre non mesurable

Odeur et goût Ordinaire

pH 4-6

Cendre < 0,4 %

Protéine < 1%

Anhydride sulfureux (SO2) mg/kg 3,00 %

Finesse (100 mesh à travers) > 99,8 %

Viscosité (chaleur 75°C) > 900 CP

Emballage
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Want to learn more about this product or have any questions?

View Product Page: Poudre d'amidon de haricot mungo biologique
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